
Semainier de saison
25€/personne

Acccompagné d’une salade de mâche, cerneaux de noix, échalotes et vinaigrette.
Prix net TTC en euros, service inclus.

LUNDI

Tourte de volaille, épinard à la crème, recette d’antan

MARDI

Riz vénéré au parmesan, pousses de roquette

MERCREDI

Paleron de boeuf braisé, petites grenailles en persillade

JEUDI

Cochon confit au romarin, épeautre au comté

VENDREDI

Linguines aux coques, piment d’Espelette



Seasonal Planner
25€/person

Served with a lamb’s lettuce, walnuts, shallot and dressing.
Net price incl.tax in euros, service included.

MONDAY

Poultry pie with creamed spinach, family recipe

TUESDAY

Venere rice with parmesan and arugula shoots

WEDNESDAY

Braised chuck of beef, parsleyed baby beans

THURSDAY

Pork confit with rosemary, spelt and comté cheese

FRIDAY

Linguine with cockles and Espelette pepper


